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RICHESSE - AUTHENTICITE - SAVOIR-FAIRE
DE NOS TERROIRS

"J'ai créé INSTANTS VINS pour éveiller la curiosité, favoriser la découverte et mettre en avant les savoir-faire
de nos terroirs. Nous proposons 120 crus de toutes nos régions, qui peuvent étre dégustés au verre.
Au-dela de I'émotion et du plaisir, je sélectionne mes vins en intégrant aussi la personnalité de ceux qui les
ont fait naitre, ainsi que leur volonté de combiner tradition et respect des nouvelles attentes sociétales."
Fabrice

120 crus
de toutes nos régions

NSTANTSVINS_BATIGNOLLES VOTRE AVIS COMPTE |

Ouvert lundi - samedi
17h30 - 02h00

Privatisation 20 - 60 personnes

contact@instants-vins.com - 06 66 08 04 14
25 rue Boursault - 75017 Paris




NOS PLANCHES - TARTINADES - TAPAS

LES UNIQUES

Comté 15 mois
Terrine de campagne
Jambon sec

Coppa

1/2 saucisse séche

LES PLANCHES

Duo Apéro

4 Fromages

4 Charcut'

Mixte 3+3

Totale 4+4

AOP (lait cru)

Au Piment d'Espelette MAISON MONTALET
MAISON MONTALET

Corse

MAISON MONTALET

Jambon sec MAISON MONTALET- Comté AOP 15 mois (lait cru)

Comté AOP 15 mois (lait cru), Reblochon Savoie AOP (lait cru), Sainte-Maure
Touraine AOP (lait cru), Munster AOP (lait cru)

Jambon sec, Terrine de campagne au piment d'Espelette, Saucisson sec
MAISON MONTALET, Figatelle ou Coppa corse

Jambon sec, Terrine de campagne au piment d'Espelette, Saucisson sec
MAISON MONTALET - Comté AOP 15 mois (lait cru), Reblochon Savoie AOP
(lait cru), Sainte-Maure Touraine AOP (lait cru)

Jambon sec, Terrine de campagne au piment d'Espelette, Saucisson sec
MAISON MONTALET, Figatelle ou Coppa corse - Comté AOP 15 mois (lait
cru), Reblochon Savoie AOP (lait cru), Sainte-Maure Touraine AOP (lait cru),
Munster AOP (lait cru)

LES TARTINADES MAISON

1 de nos 5 best
(au choix)

La Farandole

Rillettes de thon

LE CHAUD

Camembert roti
Croque truffé
Croustillants de chevre

LE SUCRE

Viennoise "perdue"
Mousse au chocolat

Houmous ou Tapenade ou Créeme de poireau ou Poivronnade ou Délice
Betterave-Feta - Servi avec feuilles d'endives et batonnets de carottes

Assortiment des 5 tartinades (Houmous-Tapenade-Poireau-Poivronnade-
Betterave) - Servi avec feuilles d'endives et batonnets de carottes

Servi avec feuilles d'endives et batonnets de carottes

Camembert fondant relevé de miel et d'aromates
Croque-monsieur jambon-emmental a la truffe d'été
Jeunes pousses accompagnées de 4 crotins sur toasts

Viennoise fagon pain perdu nappée de caramel beurre salé - Glace vanille
Crémeuse

10€
9€
10 €
11€
12 €

10€

17 €

17 €

24 €

30€

10€

19€

11€

14 €
14 €
14 €

12 €
9€




NOTRE CAVE

DEGUSTATION

3x12cl
3 verres : vins blancs ou vins rouges A l'aveugle Choix du patron _,26’€/ 22 €
VINS DE LA SEMAINE .
Bouteille 75¢l

BLANC - Languedoc

Pays d'Oc (cp), Viognier, Le Pioch
Nez abricot/fleurs blanches. Ample, gourmand et suave

BLANC - Bourgogne

Macon-Péronne (aop), Vieilles Vignes, Cuvée Milo
Bouquet fleurs blanches. Equilibré et minéral. Finale acidulée

ROUGE - Vallée du Rhone

Ventoux (aop), Excellence
Bougquet cassis notes épicées. Rond et équilibré. Fruité et gouleyant

ROUGE - Val de Loire

Sancerre (aop)
Arémes cerise nuances poivrées/boisées. Aromatique, structuré et
complexe. Rond et souple aux tanins bien intégrés. Finale persistante

100% Viognier

100% Chardonnay

Syrah, Grenache Noir

100% Pinot Noir

Jean-Claude Mas 2024 33% 28 €

Domaine
Julien Besse

Vignerons du
Mont Ventoux

Chateau
de Sancerre

.

7

2023 37€ 31¢€

2023 33€ 28¢€

2021 56€ 44€

’




NOS BLANCS

BOURGOGNE

Bourgogne Aligoté (aoc), Les Buis
Arémes péche/agrumes. Frais, aromatique et fruité

Macon-Péronne (aop), Vieilles Vignes, Cuvée Milo
Bougquet fleurs blanches. Equilibré et minéral. Finale acidulée

Viré-Clessé (aor), Vieilles Vignes, Cuvée du Clos AGR
Nez floral expressif. Minéral, riche et harmonieux. Généreuse finale

Hautes-Cotes-de-Beaune (aoc) HVE
Nez acacia/vanille. Tendu, aromatique et délicat. Finale persistante

Pouilly-Fuissé (aor), Ancestral HVE
Bougquet fruits exotiques/acacia/agrumes. Ample, souple et élégant.
Ciselé et complexe. Longue finale notes miel

Chablis 1er Cru (aoc), Beauroy HVE
Nez chévrefeuille/fruits blancs notes vanille. Riche, complexe et
puissant sur socle minéral. Persistante et savoureuse finale

Mercurey ler Cru (xoc), Clos Marcilly Monopole AGR
Bouquet poire/vanille/beurre notes boisées fondues. Minéral, ample et
intense. Délicat et complexe. Généreuse finale sur le fruit

Meursault (aoc), Cuvée Vieilles Vignes
Arémes floraux notes amandes grillées. Ample, riche et gras aux acents
beurrés. Structuré et complexe. Finale longue et soutenue

Puligny-Montrachet 1er Cru (aoc), Les Referts AGR
Nez fleurs blanches/amandes. Frais et élégant. Onctueux et intense.
Complexe aux notes briochées. Persistante finale. "Enchanteur"

Corton-Charlemagne Grand Cru (aoc) AGR
Nez irrésistible abricot/noisette. Puissant, ample et gras. Explosion de
saveurs complexes. Interminable finale veloutée. "Magique"

ALSACE

Sylvaner (aop), Prestige
Arbémes fruits jaunes notes agrumes. Vif, équilibré et aromatique

Riesling (aoc) BIO HVE

Nez fleurs blanches/agrumes. Tendu, délicat et racé. Longue finale

Riesling Grand Cru (aop), Eichberg
Ardémes fruités notes minérales. Fin, frais et franc. Généreux et délicat.
Trés bien équilibré. Finale persistate et complexe

Gewurztraminer Grand Cru (aoc), Furstentum BIO DYN
Liguoreux. Nez agrumes/épices. Puissant et élégant. Suave et
complexe. Trame équilibrée. Longue finale fruitée

Riesling Grand Cru Scheenenbourg (aoc), Vendanges
Tardives BIO DYN

Liguoreux. Nez complexe notes figues/agrumes. Ample, riche, dense
et velouté. Infinie finale salivante et gracieuse

100% Aligoté

100% Chardonnay

100% Chardonnay

100% Chardonnay

100% Chardonnay

100% Chardonnay

100% Chardonnay

100% Chardonnay

100% Chardonnay

100% Chardonnay

100% Sylvaner

100% Riesling

100% Riesling

100%
Gewurztraminer

100% Riesling

Cave des

Vignerons de Buxy

Domaine
Julien Besse

Domaine Marin

Domaine
Isabelle Doudet

Domaine

Sangouard-Guyot

Domaine Verret

Les Héritiers
Saint-Genys

Domaine
Patrick Hudelot

Les Héritiers
Saint-Genys

Domaine
d'Ardhuy

Famille Hauller

Domaine
Joseph Gsell

Maison
Wolfberger

Domaine
Bott-Geyl

Domaine
Bott-Geyl

2024

2023

2024

2023

2022

2023

2018

2023

2021

2022

2024

2021

2022

2018

2015

Verre Bouteille
12d 75cl

30€

7€ 36€

8€ 42¢€

9€ 47¢€

11€ 56¢€

13 €

67 €

15 €

76 €

22€ 110€

38€ 190 €

49 € 245€

7€ 35€

8€ 42¢€

10€ 51€

13€ 66€

15€ 75€




VALLEE DU RHONE

Cotes-du-Rhone (aor) AGR HVE
Bouquet fleurs jaunes/poire. Intense, vif et rond. Finale tendue

Saint-Péray (aor), "Cuilleron, Villard, Gaillard"
Nez coing/miel. Rond, gras et gourmand. Belle finale notes amandes

Saint-Joseph (aor), Cler de Lune AGR
Riches arémes fruits jaunes notes vanille. Soyeux, opulent et gras.
Structuré et bien équilibré. Finale persistante aux accents miel

Chateauneuf-du-Pape (xopr), Aux Armes Pontificales

Nez péche blanche notes aubépine. Fruité, onctueux et gourmand.
Belle finale aromatique et rafraichissante

Chateauneuf-du-Pape (aor), Grand Vallon
Nez chévrefeuille/agrumes. Souple, ample et gras. Caressant et tres
Equilibré. Longue finale soyeuse a l'amertume gastronomique.

Condrieu (por), Les Combéluz AGR
Nez floral/abricot. Ample, soyeux, généreux. Equilibré gras/fraicheur
Finale persistante notes minérales. "Une expédition sensorielle".

Hermitage (aoc)
Bougquet fleurs blanches/péche. Rond, riche et velouté. Délicat et trés
complexe. Finale "infinie" aux notes miel/beurre/pain grillé.

VAL DE LOIRE

Sauvignon, Val de Loire (2oc), le petit Paon Perché BIO
Bougquet floral. Croquant et souple aux notes minérales

Valengay (aop), Les Beaux Monts
Bougquet poire/péche. Aromatique et gourmand. Trés fruité

Chenin sec, Anjou (xop), Le Clos des Plantes BIO HVE
Arémes acacia notes amande. Délicat, souple et équilibré

Coteaux du Layon (xor) AGR
Moelleux. Notes confiture/miel. Structuré, fruité et suave

Sancerre (aor), Les Bouffants
Nez floral notes fumées. Ample et gourmand. Superbe finale acidulée

Quarts de Chaume Grand Cru (aoc) AGR

Liguoreux. Bouquet minéral/abricot. Harmonieux, ample et rond. Corps

équilibré et puissant. Finale fruitée persistante

Pouilly-Fumé (aor), Harmonie
Arémes abricot/fleurs jaunes. Frais et élégant. Pur, tendu et précis.
Explosion aromatique aux notes minérales et salines en finale

Savenniéres (aop), BIO
Arémes intenses fruits jaunes/tilleul. Dense et gras mais frais. Notes
minérales. Longue et puissante finale aux accents fruits exotiques

SUD-OUEST

Landes (cp), Les Pieds dans le Sable AGR
Nez fruits éxotiques. Equilibré, vif, souple. Finale aromatique tendue

Viognier, Roussanne,
Marsanne, Grenache

Marsanne
Roussanne

Marsanne,
Roussanne

Clairette, Roussanne,
Bourboulenc,
Grenache Blanc

Clairette, Roussanne,
Bourboulenc,
Grenache Blanc

100% Viognier

Marsanne,
Roussanne

100% Sauvignon
Blanc

Chardonnay,
Sauvignon blanc

100% Chenin Blanc

100% Chenin blanc

100% Sauvignon
Blanc

100% Chenin Blanc

100% Sauvignon
blanc

100% Chenin Blanc

Chenin, Sauvignon
Blanc, Gros Manseng

Domaine de
Magalanne
Les Vins

de Vienne

Roland Grangier

Terranéa

Laurent Brotte

Roland Grangier

Les Montanieres

Domaine
Paon Perché

Vignoble Roy

Domaine Leblanc -

Les Closserons

Domaine du
Pont de Livier

Roger &

Christophe Moreux

Domaine du
Petit Métris

Domaine
Chatelain

Domaine
Jo Pithon

Domaine
La Pointe

2024

2024

2023

2023

2022

2024

2024

2024

2024

2023

2024

2024

2014

2024

2024

2024

9¢€

12 €

14 €

15€

17 €

20 €

7€

8€

9¢€

10€

10€

12 €

7€

29 €

47 €

61 €

71€

76 €

85 €

100 €

29€

34 €

37 €

42 €

46 €

50€

51€

61 €

36 €




LANGUEDOC-ROUSSILLON

Faugeéres (aor), Grande Réserve HVE
Arémes fruits confits. Structuré, généreux et fruité

Pays d'Oc (cp), Viognier, Le Pioch

Nez abricot/fleurs blanches. Ample, gourmand et suave

Pays d'Hérault (cp), Oscar Blanc BIO
Notes pomme/poire. Léger et rafraichissant. Finale saline/agrumes

Roussillon (vor), Mar BIO
Nez fleurs/fruits blancs. Complexe, intense et parfumé. "Renversant”

La Clape (aop), La Réserve BIO DYN
Nez abricot notes noisettes. Ample et aromatique. Généreuse finale

Languedoc (aop), Les Hautes Lumiéres BIO
Nez floral/pain grillé. Fruité et gras. Complexe. Longue finale vanillée

Vin Orange (vor), Orgasmique BIO
Notes verveine/agrumes. Frais et onctueux. Belle finale aromatique

Languedoc (aor), Mala Coste Blanc BIO
Bougquet fruits blancs/épices. Ample, élégant et fruité. Structure
aromatique puissante et complexe. Divine finale

Cotes-du-Roussillon (aor), Batifolage BIO
Intenses arémes floraux notes toastées/vanillées. Parfait équilibre
rondeur puissance. Trés complexe. Incroyable longueur. "Magique"

BORDEAUX

Bordeaux Graves Blanc xoc) HVE
Arémes fleurs banches/agrumes. Fin, frais et rond. Notes minérales

Pessac-Léognan (aop), La Terrasse de La Garde
Nez péche/litchi. Elégant, complexe et aromatique. Finale persistante

Sauternes (aoc), Grand Clu Classé AGR
Liguoreux. Bouquet fleurs/abricot notes miel. Fin et ample. riche et
aromatique. Trés équilibré et complexe. Longueur inouie

Grenache, Marsanne,
Roussanne,
Vermentino

100% Viognier

100% Terret Blanc

Grenache Blanc,
Macabeu

Grenache, Viognier,
Bourboulenc,
Vermentino

Marsanne,
Roussanne

Muscat d'Alexandrie,
Grenache Gris

Roussane, Grenache
Blanc, Terret Blanc

Grenache Blanc,
Grenache Gris

Sémillon,
Sauvignon Blanc

Sémillon, Sauvignon

Sémillon, Sauvignon
Blanc, Muscadelle

PROVENCE-ALPES-COTE D'AZUR et CORSE

Var (cp), Roussanne BIO
Nez abricot/fruits blancs. Suave et gouleyant. Finale saline/minérale

Corse Patrimonio (aor), Riserva BIO
Nez fruits blancs. Rond, ample et gras. Longue finale rafraichissante

Bandol (xoc) BIO
Arbémes fruits exotiques. Elégant et harmonieux. Palette aromatique
intense et complexe. Persistante et savoureuse finale notes salines

BEAUJOLAIS

Beaujolais-Villages (aoc)
Nez poire notes agrumes/beurre. Frais et structuré. Belle minéralité

100% Roussanne

100% Vermentino

Clairette, Ugni Blanc,
Vermentino

100% Chardonnay

Mas Olivier

Jean-Claude Mas

Domaine de
La Dourbie

Clos des Vins
d'Amour

Chateau
L'Hospitalet

Domaine Allegria

Clos des Vins
d'Amour

Domaine de
La Dourbie

Clos des Vins
d'Amour

Chateau Toumilon

Chateau La Garde

Chateau Lamothe

Domaine de
La Mongestine

Clos San Quilico

Chateau Canadel

Domaine Rowse -
Guillaume Boilot

2024

2024

2023

2024

2023

2023

2023

2022

2023

2023

2023

2016

2024

2023

2024

2023

7€

7€

8€

9¢€

9¢€

10€

12 €

7€

9¢€

11 €

7€

10€

11 €

7€

28 €

33 €

36 €

37€

42 €

47 €

47 €

51€

61 €

35€

46 €

55 €

35€

51€

56 €

35€




NOS ROUGES

BOURGOGNE

Bourgogne Pinot Noir (aop)
Nez cerise/cassis. Fruité, croquant et subtil aux tanins bien intégrés

Bourgogne Cote chalonnaise (aoc), Cuvée Folch HVE TRV
Bougquet cerise/rose. Léger et harmonieux. Finale généreuse et fruitée

Hautes-Cotes-de-Beaune (aoc) AGR
Nez cerise/épices. Elégant, fruité et complexe. Finale persistante

Pernand-Vergelesses (xor) HVE
Arébmes fraise/cassis. Rond aux tanins bien intégrés. Longue finale

Mercurey (aoc), Vieilles Vignes HVE
Arbémes fruits rouges notes torréfiées. Ample, souple et équilibré.
Délicat boisé. Finale concentrée aux tanins soyeux

Santenay 1ler Cru (xoc), La Maladiere AGR
Arbémes cerise noire notes violette. Ample et complexe. Fruité et rond
aux tanins soyeux et élégants. Finale intense et trés longue

Aloxe-Corton (aoc), Les Boutieres, Les Valoziéres
Bouquet fruits des bois notes épicées. Parfaitement structuré. Racé et
élégant avec beaucoup de complexité. Finale riche et persistante

Nuits-Saint-Georges (aoc) HVE
Arémes fruits murs notes cuir. Equilibré tout en complexité. Vigoureux
etample. Tanins et veloutés. Longue finale sensuelle

Corton Grand Cru (aoc)
Nez framboise/sous-bois. Puissant et intense aux tanins soyeux.
Palette aromatique trés complexe. Superbe finale aux accents épicés

Clos-de-Vougeot Grand Cru (aoc), Petit Maupertuis HVE
Nez fruits noirs/rouges notes épicées. Puissant et concentré. Elégant,
racé et structuré. Finale harmonieuse sans égale. "Pur bonheur"

BORDEAUX

Bordeaux (aop), La Réserve du Chateau Bastian HVE SSA
Arbémes cassis. Equilibré et généreux aux tanins bien dosés

Saint-Emilion Grand Cru (aoc), A d'Ascumbas AGR
Nez fruits miirs/cacao. Profond, structuré, soyeux. Finale persistante

Saint-Estephe (xoc), L'Argilus du Roi AGR
Bougquet fruits noirs/rouges. Gourmand et équilibré. Complexe aux
tanins fondus et fins. Savoureuse finale aux notes boisées

Margaux (aoc), Gallen de Chateau Meyre BIO
Nez fruits noirs notes toastées. Dense, structuré, complexe. Puissant
mais souple aux tanins soyeux. Finale persistante et veloutée

100% Pinot Noir

100% Pinot Noir

100% Pinot Noir

100% Pinot Noir

100% Pinot Noir

100% Pinot Noir

100% Pinot Noir

100% Pinot Noir

100% Pinot Noir

100% Pinot Noir

Merlot, Cabernet
Franc, Cabernet
Sauvignon

Merlot, Cabernet
Franc

Merlot, Cabernet
Sauvignon, Petit
Verdot

Merlot, Cabernet
Sauvignon

Domaine

Laurent Chardigny

Domaine
de Cardon

Domaine Cauvard

Domaine

Isabelle Doudet

Chateau
de Santenay

Les Héritiers
Saint-Genys

Domaine d'Ardhuy

Domaine
Olivier Gard

Maison
Louis Latour

Domaine d'Ardhuy

Famille Savigneux

Chateau Ascumbas

Chateau

I'Argilus du Roi

Chateau Meyre

2024

2023

2022

2021

2023

2020

2022

2019

2017

2021

2022

2018

2016

2018

7€

8 €

9€

11 €

13 €

18 €

20 €

24 €

32€

54 €

7€

9€

12 €

14 €

36 €

42 €

47 €

56 €

66 €

90 €

100 €

120 €

160 €

270 €

35€

47 €

62 €

70 €




VALLEE DU RHONE

Ventoux (aop), Excellence
Bouquet cassis notes épicées. Rond et équilibré. Fruité et gouleyant

Cotes-du-Rhone (aoc), Grand Bécassier, Vieilles Vignes
Nez fruits rouges/cacao. Equlibré et aromatique aux fins tanins

Vaqueyras (aor) HVE
Nez fruits noirs/épices. Riche et puissant aux tanins soyeux

Crozes-Hermitage (aop), Grand Vin
Arémes cassis/cerise notes cacao. Ample et velouté. Structutré et
équilibré. Finale persistante sur le fruit

Saint-Joseph (aor), Empreinte
Bougquet cerise noire/épices. Puissant et animal. Onctueux et suave.
Tres équilibré aux tanins bien intégrés. Finale longue et ample

Chateauneuf-du-Pape (nor), Grand Vallon
Arémes fruits noirs notes réglisse/canelle. Riche, rond et tout en
puissance. Tanins soyeux et élégants. Intense finale cerise confite

Cornas (roc), Granit 30

Nez miire/cerise/épices. Dense, fruité et complexe. Puissant aux tanins

bien enrobés. Finale élégante et persistante

Cote-Ratie (roc), La Porchette
Nez fruits noirs notes fumées/épicées. Ample etimposant. Tanins
veloutés. Structuré et tres équilibré. Longue finale soyeuse

LANGUEDOC-ROUSSILLON
Corbieres (nop), Fit de Chéne HVE
Nez violette/fruits noirs. Dense et puissant aux tanins dociles

Oscar Rouge, Pays d'Hérault i) BIO
Nez fruits rouges/épices. Harmonieux et souple. Fin et rafraichissant

Pic Saint-Loup (aop), La Muse
Nez griottes. Ferme, riche et rond aux tanis élégants. Longue finale

Cotes-du-Roussillon-Villages (aor), La Racine Carrée BIO

Nez myrtille. Puissant et fruité aux tanins fondus. Généreuse finale

1+1=3, Maury Sec (aoc) BIO

Nez framboise/poivre. Rond, frais, fruité. Tanins fins. Vibrante finale

Cotes-du-Roussillon-Villages-Tautavel (aop), Les Sorcieres
Nez fruits rouges/garrigue. Concentré et complexe. Rond et soyeux aux

tanins doux. Longue et rafraichissante finale

Terrasses du Larzac (aop), Vieil. Vignes, Vend. de Tom
Nez cerise/cassis/garrigue. Plein et caressant. Structuré et équilibré.
Redoutable de gourmandise. Exceptionnelle finale

Syrah, Grenache Noir

Grenache Noir, Syrah

Grenache Noir, Syrah,
Mourvédre, Cinsault,
Carignan

100% Syrah

100% Syrah

Grenache Noir,
Syrah

100% Syrah

99% Syrah,
1% Viognier

Syrah, Grenache Noir,
Carignan, Mourveédre

Syrah, Grenache Noir,
Carignan

Syrah, Grenache Noir,
Mourvédre

Carignan, Syrah,
Grenache Noir

Grenache Noir,
Carignan, Syrah

Syrah, Grenache Noir,
Carignan, Mourvédre

Syrah, Carignan,
Cinsault

Vignerons du
Mont Ventoux

Domaine de
Rochemond

Chateau Brunely

Dauvergne et
Ranvier

Vignoble
Olivier Decelle

Laurent Brotte

Domaine
Vincent Paris

Julien Pilon

Chateau Vaugelas

Domaine de
La Dourbie

Domaine de
Villeneuve

Domaine
La Différence

Clos des Vins
d'Amour

Domaine du
Clos des Fées

Mas de
Capdaniel

2023

2023

2023

2022

2023

2020

2023

2023

2023

2024

2023

2024

2022

2024

2022

7€

8 €

10€

12 €

14 €

16 €

20 €

7€

8€

9¢€

9€

10€

11 €

33 €

35€

42 €

51€

61 €

71€

80 €

100 €

29€

35€

42 €

47 €

47 €

51€

56 €




BEAUJOLAIS

Beaujolais Fleurie (aoc)
Arémes Framboise notes violette. Léger et fruité. Souple et gouleyant

Morgon (nop), Vieilles Vignes HVE
Nez fruits noirs. Ample et fruité aux tanins fins. Finale persistante

VAL DE LOIRE

Saumur-Champigny (aoc), Les Tenniéres BIO
Notes fruits noirs/épices. Fruiité et souple aux tanins fondus

Chinon (xo0), Les Battereaux BIO
Nez cassis. Juteux, structuré et fruité. Tanins polis. Finale réussie

Touraine (aor), Terres profondes TRV
Nez fruits miirs/cerise noire notes vanille. Intense et ample. Structuré
et équilibré aux tanins enrobés. Finale franche et persistante

Sancerre (aop),
Arémes cerise nuances poivrées/boisées. Structuré, complexe et
puissant. Rond et velouté aux tanins bien intégrés. Finale chaleureuse

100% Gamay Noir

100% Gamay Noir

100% Cabernet
Franc

100% Cabernet

Franc

Cét, Gamay

100% Pinot Noir

PROVENCE-ALPES-COTE D'AZUR et CORSE

Patrimonio (aor), Riserva BIO
Nez fruits confits/épices. Plein et rond. Tanins soyeux. Sensuelle finale

Coteaux-d'Aix-en-Provence (roc), Grand Vin Rouge BIO
Arbmes fruits noirs/cuir/épices. Riche et soyeux. Equilibré et complexe.
Longue finale racée et élégante. "Superbe réussite"

Provence (vor), Clos Milan NAT SSA
Nez fruits noirs/épices/bois. Parfait équilibre puissance/finesse. Tanins
veloutés et juteux. Finale généreuse persistante. "Magique"

SUD-OUEST

Nous Cing (vor)
Nez fruits noirs. Singulier, harmonieux et gourmand aux fins tanins

Landes (cp), Les Pieds dans Le Sable AGR
Nez fruits des bois. Frais et fruité. Tanins souples. Finale saline épicée

ALSACE

Alsace Rouge d'Ottrott (xoc), Collection Familiale
Nez groseille/framboise. Equilibré, fruité et délicat aux tanins fondus

Coucou ! Rouge (vor) NAT BIO SSA

Bouquet floral/griottes. Léger, souple et gouleyant. Beau volume.

Niellucio,
Grenache Noir

Grenache Noir,
Cabernet Sauvignon,
Syrah

Grenache Noir,
Syrah

Cabernet Sauvignon,
Abouriou, Cabernet
Franc, Malbec, Merlot

Cabernet Franc,
Cabernet Sauvignon
Marselan

100% Pinot Noir

Syrah, Carignan,
Grenache, Cinsault,
Muscat d'Alexandrie

Domaine Rowse -
Guillaume Boilot

Arnaud Aucoeur

Domaine
Des Damoiselles

Manoir de
La Bellonniere

Domaine
Vincent Denis

Chateau de
Sancerre

Clos San Quilico

Chateau La Coste

Domaine Milan
Henri Milan

Caves du
Marmandais

Domaine de
La Pointe

Henri Ehrhart

Pépin

2023

2024

2024

2021

2020

2021

2021

2019

2020

2023

2023

2023

2021

8€

7€

8€

10€

11 €

9¢€

11 €

12 €

7€

8 €

8 €

30€

41 €

35€

41 €

51€

56 €

47 €

55 €

60 €

29€

36 €

41 €

42 €




NOS ROSES

TOUTES REGIONS

Ventoux (aoc), Le Souffle du Géant AGR
Bougquet cerise/pivoine. Franc et frais. Suave, intense et fruité

Cotes de Provence (aop), Vérité du terroir HVE
Nez groseille/jasmin. Généreux et frais. Finale longue et profonde

Cotes de Provence (aor), HVE BIO
Bougquet expressif fraise/péche notes rose. Ample et soyeux.
Aromatique et complexe. Finale racée et persistante

Provence (vor), Noah NAT SSA
Nez fruits rouges/pamplemousse. Puissant, ample et élégant aux
tanins soyeux. Notes macérées. Intense finale. "Rarissime"

Coteaux-d'Aix-en-Provence (ror), Grand Vin Rosé BIO
Arémes floraux/péche/ananas. Ample, équilibré et complexe.
Gourmand et fruité mais frais. Longueur hors normes. "Un bijou"

Grenache Noir,
Syrah

Cinsault, Grenache
noir, Syrah

Grenache noir,
Cinsault, Rolle

Grenache Noir,
Syrah

Grenache Noir,
Cinsault, Syrah,
Cabernet

NOS BULLES

TOUTES REGIONS

Loire, Vouvray (roc), Brut, Cuvée Bubble's Kiss AGR
Arémes agrumes notes beurre. Frais, léger, satiné. Bulles séductrices

Champagne (aop), L'Alliance
Nez framboise. Elégant, frais et fruité. Fines bulles. Bonne longueur

Champagne (aoc), Rosé Alt 199 AGR
Nez fruits confiturés. Sensuel, fruité et gourmand. Finale aérienne

Champagne (aoc), Brut Premier Cru
Bouquet baies rouges accents briochés. Ample et généreux. Profil
aromatique complexe. Bulles magiques. Longue finale fruitée

Champagne (aoc), Blanc de Blancs Brut HVE
Nez aubépine/rose/poire. Subtil, élégant, harmonieux. Constant flux
de bulles délicates. Irrésistible finale parfumée. "Un bonheur"

100% Chenin

Chardonnay,
Pinot Noir

Pinot Noir, Pinot
Meunier, Chardonnay

Pinot Noir, Pinot
Meunier, Chardonnay

100% Chardonnay

Maison Cascavel

Chateau
La Gordonne

Chateau Reillanne

Domaine Milan

Chateau La Coste

Domaine de La
Chataigneraie
Champagne
Benoit Cocteaux
Champagne
Pierre de Charme

Champagne
Gaston Dericbourg

Champagne
Gremillet

2022

2024

2024

2023

2023

7€

8 €

9¢€

10 €

8€

12 €

28 €

35€

41 €

45 €

50 €

40 €

60 €

67 €

71€

79 €




Aperol Spritz
Chartreuse Tonic
Chartreuse Mule
Moscow Mule
Cuba Libre

Gin Tonic

Vodka Red Bull

Vodka Pomme

Pastis (45°)!!"#$

Chartreuse Verte (55°)

Get 27 (18°)

Baileys (17°)

Amaretto (28°)

Porto Blanc (19,5°)

Porto Tawny (19,5°)

Vodka Francaise (40°)

Gin Frangais Sans Alcool (0°)

Gin Frangais (43°)

Eau de Vie de Vin, Facon Gin (42°)
Cognac VSOP (40°)

Single Malt Whisky Francais (46°)

"#$% & &#

Aperol Barbieri (17,5°) 4 cl - Prosecco (10°)

Chartreuse verte (55°) 3 cl - Tonic

Chartreuse verte (55°) 3 cl - Ginger beer - Citron vert

Absolut Vodka (40°) 4 cl * - Ginger beer - Citron vert

HSE Rhum Vieux (40°) 4 cl % Coca Cola
Bombay Saphire (40°) 4 cl % Tonic

Absolut Vodka (40°) 4 cl %- Red Bull

Absolut Vodka (40°) 4 cl % Jus de pomme 100%

1 I"H$008:"' (&)HHE&

Bigallet

Les Péres Chartreux
Get 27

Baileys
Disaronno
Burmester 1750
Burmester 1750
Bistro Vodka

Yu No

Yu Gin

Dourbie x Tardieu
Monet

Cohobe Elévation

Single Malt Whisky Francais Tourbé (44°) Cohobe Libération

Rhum Vieux Agricole AOC (40%)

Rhum Arrangé (37°) !"#$%&'("&)*+,$*-.-
[*#01"-'2344"%&-.--5&3&34'63&"77*2"+*

Orgasme / "Au métre" (x10)

Tequila Paf (Tonic) / "Au métre" (x10)

Tequila / "Au métre" (x10)
Godmother / "Au métre" (x10)

HSE

Maison Isautier

Isére
Isére
Gard
Ireland
Italie
Portugal
Portugal
Charentes
Charentes
Charentes
Hérault
Charentes
Charentes
Charentes

Martinique

La Réunion

I'# Get 27 (18°) - I'# Baileys (17°)

Tequila Blanco Silver (35°) 2 cl - Tonic - Citron - Sel

Tequila Blanco Silver (35°) 4 cl - Citron - Sel
Absolut Vodka (40°) 3 cl - Disaronno (28°) 1 cl

33 ¢l
33cl
33 cl
33l
33 ¢l
33 cl
33 cl
33l

2/4c
4cl
8cl
8cl
6 cl
8 cl
8cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

4

4cl
4cl
4cl
4cl

10€
12 €
16 €
11€
9€
9¢€
11 €
11€
+4 €

4€/6¢€
12 €
7€
7€
8 €
7€
7€
7€
7€
8 €
10€
8 €
11€
11€
6€

6€

5€ / 45€
4€ [ 36€
5€ / 45€
5€/ 45€




"#$%&!"()*%&+,-.&/0$%1 132 &
"#$%&!"()*%&+,-.&/0$% 1 o2&

=>)?@&!" ()*%&&N #S&*+"$,,"-
1"9'(>&!"C)96%&H #$![*+"$,,"-

E(0&L%11"()&MN3NIN&ED:S,,"-

I'0*%&LC)1&I ([ 45! )*+"$,

P"*$%&!$>5&3>$8 QBL&+,+.

Q>1&*%&3(SS%&/T;;U2&8+9'&
P(OCWP('C&8+9'
B"S()C*o$#

"H$%8, (J#

3%'4($56
3%'4($56

BC&!C$D&*>&EC")C>5
H(>")1&*1J19K
BC&!C$D&*>&EC")C>5
H(>")1&*1J19K

315"5&=C>11%5

HAHE+, "+

BC&V%")%55%

7($*
7($*
7($*
7($*
7($*
7($*

R"$()*%

7($SC)*"%

X6%&P(9CWP('C&P(SOC)@$C)9%

Y"z'C

P[5%1W*JI$S($

X6\&]%$58&HY)56%\WR"Y %3 D$%&E& BI"*@""K>%,&=""%1&*%&E$CII8A5

R")"%$&!%%$

BC&=$%)96

*(SD>96C&=$CSD("1%WP"53()&a%$5/& (SD>596C

L"$(0&b&' &>
"HS%"&'()"#*+,#"&")."*$

c"CD((

YC>&0'C5%&TB
YC>&"Cd%>1%&;,+B
YC>&"Cd%>1%&TB

L"$(0&!"C" %5

L"$(0&!"C" %5

P%'5"9
P%'5"9
P%'5"9

L%")%WHC$"'5"S%
J'1C9%

M1#$%

M1#$%

ICIWV6")
ICIWV6")
ICIWV6")

8+&9'
+,&9'

FF&9'
FF&9'
FF&9'
FF&9'

FF&9'

8+&9'
8+&9'
FF&9'
FF&9'
8+&9'
FF&9'

+&9'

FF&9'

T;:&9'
+:&9'
T::&9'

+&:
<&:

Gé&:
G&:
G&:
G&:

A&:
+&:
A&:
G&:
A&:

0&:

+&:

+&:
0&:
A&:




I"#

[+

23*

*%'

%0)

"#0

%

SEEPIV0& HE " Vo(HE&)SH*"+), -+ Yo(#

IH$968 ()*()+%,-%./)$0" ()/1%6)2$)3$2,%64/$54,6)*(/)+ %6$5471(/)$-%4&, 2(/)8%$3,%64/$65)2$)94,
24#45$65)2:44+$85)/1%)2;(634%,66(#(65
<)=59%$5"-4()+'>5,/$645$4%()?%"*1&54,6)(5)#$45%4/(@
<)A(%65424/$54,6)?+96"/(%3$54,6)*(/),2/@

<)B(/54,6)*()2:($1)?"&,6,#4()(5)71$245"'@

$E$$'#))%$"+'+.

C(/+(&5)*1%6$92()*()2:(634%,66(#(65)*(/)' ##(/)(5)*1)5(%%,4%)?2$9(2)8%$6D$4/ @
<)E6-$-(#(65)+,1%6)2:"&, 2,-4()?94,*43 (%6/45"F)%" 1854, 6)(/)465%$65/)& 4HAT1(/F)+%"/ (%3S
%(/1,1%&(/)6$51%(22(/F)8(%54245")(/)/,2/ @
<)C(/+,6/$94245")/,&A"5$2()?(6-$- (#(65)&, ##16$1534%(F)&,6+454,6/)*()5%$3$42@
<)GUSD$I4245") &, #+2.5()H)1#"24,%$54,6)&,65461()?$1*45/)$661(2/ @

$8$$/+,(,0+1&#

J$9(2)(1%,+"(6

<YKLLMY*(/)46-%"+4(65/)&(%5484")NO P)?Q)$6/)#464@

<)11&:16)5%$4%(#(65)& 4H#4T1(F)8(%5424/$54,6R+%,5(&54,6)$3 (&)*(/)+%,*145/)6$51%(2/)
+,1%06(/)*()%,& (| @F)- (/54,6)#" &$6471()*(/)#$ 1384/ (/) (%69(/

<)S46484&$54,6)%"- 2(#(65"()2+$/)*()& $188$- (F)*:"2(8&5%, *4$2>/(TT @)H)O 65%$65/) 2444

$$$$/3,23*%-+#
SA/()U)+%,¥14%()*(/)346/F)(0+%644$65)+2(46(#(65)2(1%)5(%6%,4%F) (6)+%"/(%3$65)2$)94,*
6$5196(220)*(/),2/)?&(%54848$54,6)+%643"(@)V
<Q)C(+(&S)*(/)"714249%(/)6$51%(2/)(65%()34-6(F)/,2F)8244$5)(5) #(
<)GU$3$42)*1)/,2)(5)*()2$)34-6()/(2,6)2(/)&>8.2(/)216$4%(/)(5)+2$6"5$4%(/
Q)C(BLI)H(/)+%,*145/)& 44T 1(/)(5)15424/$54,6)*()+9%"+$%6$54,6/)6$51%6(22(/)

$EBS*%0'&)#(
E0+96(//4,6)84*.2()*1)5(%%,4%)(5)*1)5%$3$42)*1)34-6(%,6)?/$6/)2"-4/2$54,6),884&4(22(@
<)S4-6(/)&12543"(/)(6)94,),1)94,*> 6$#4()2I$6/)+(/5484*(/)64)(6-%6$4/)& 4#4T1(/@
<)S(6*$6-(/)H$BL(22(/F)+, 19%)+96"/ (%3 (%) 2:465"-%645")*(/)%$ 4146/

<)O65(%3(654,6) 1#$46()(6)&$3 ()24#45" ()H)| 1816)465%$65)?/,18%()(6)8$492()71$6545" @
34(4224//(#(65)6$51%(2/

$$5%$%0)+4&('&)#$)%+. ,**5#
W714249%()+(%8,%6#$68()" &, 6 #471(R%(/+(&5)*()2:(634%,66(#(65) ?2%6(#+2$8") +$9)XSE @
<)YZ1/5()1/$-(Y)(5)5%$D$94245"R/" &1%645")*(/)+%, *145/)& 4#AT1(/

<)[%"1(%3$54,6)94, *43 (%/45")(5)%(//, 1%&(/)6$51%(222(/)? ($1F)/,2F)"6(%-4(@
<)I*$+5$54,6)*(/)+%$5471(/)$10)&1251%(/)(5)$10)&,6+454,6/)2,&$2(/

$$$"#0%*
J()$-(65/)8&2$%6484$65/)*: 964-46()$644$2()7+%,5"46(/)\18R2$45R /), 1)&,22()*()+,4//,6 @)/ 6
+BY0)*()2:3%-42(F)*(/)+%,5(46(/)*()+##0*()5(%%6(), 1)*(/)849%(/)3"-"5$2(/

$5$5.%*.$.&(6+#.$%7,&'5.$
J(/)/12845(/)/,65)6$51%(22(#(65)+%"/(65/)*$6/)2()346)?], 1(65)2()%"2()*:$654,0>*$65)(5)*:$6!
1()6,#9%(10)34-6(%,6/)(6)$], 15(65F)$846)*()/$549424/(%)2(1%)346 T
02)(04/5()*(/)346/)*$6/)2(/71(2/)$1&16)/12845()/>65"5471()6:$)"5")$],15") ?+%6,&(//1/)*()3464
6$519%(2)(5)$15'(65471(@T)_(2$)+(%6#(5)*()244#45(%)#$10)*()5 5(/)(5)%"$8&54,6/)$22(%-471

VITICULTURE

TERlﬁ\
VITIS

RESPONSABLE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

agrlculture
‘C RAISONNEE
Domaine Qualibé




